Restaurant, . ek,
d'application: ' LesDINERs

Jeudi 12 mars

Restaurant Fermé

JeUdi 19 mars La carotte magnifiée (purée, glacée, marinée au yuzu)
ou
Champignons en 4 textures (velouté, flan, cru, grillé)

Menu Puntalette enrisotto, asperges vertes, feves et petit pois, huile de poireaux
. . ou
degu3tat|on Topinambour grillé, creme de persil, condiment ail noir et citron, tuile de pain
oy et sarrasin
végétal

Fromage végétal aux fines herbes (noix de cajou) toasts

Menu 228 € ou

Moelleux chocolat courgette, cerises flambées (griottes et amarena)

hors boisson
Jeudi 26 mars Suppli mozzarella Truffe
Brouillade d'ceufs a la truffe
ou
Menu Créme d'artichaut truffé
truffe noire Supréme de pintade contisée a la truffe, polenta
ou
Saint Jacques truffée et rattes du Touquet
Menua35¢€
hors boisson Poire pochée, glace vanille et truffe

ou
Crémeux chocolat blanc et truffe, sablé breton"

Dans nos aventures culinaires, nous invitons nos chers clients a consulter les menus du jour lors de leur x5 Pour réserver votre table

1
réservation. Le service comme les mets sont préparés avec attention mais peuvent parfois connaitre . .
i Directement sur le site
quelques imperfections. Si vous avez des d. des spéciales (| sans porc, végétarien, allergies, [=lk

etc.), veuillez nous en informer au moins quinze jours a I'avance car il est difficile d'improviser au dernier e 01.49.68.90.31
moment .Lors des repas a choix limité, on fait de notre mieux pour vous satisfaire, mais on ne peut pas vous
promettre que votre plat favori sera toujours disponible. Enfin, nous tenons a vous remercier pour votre ﬂ hotellerie.renea uffray@gma] Fcom
fidélité et votre soutien. Au plaisir de vous accueillir prochainement et de partager avec vous de nouveaux N & o
moments gourmands. Nous vous remercions pour votre compréhension. @




Restaurant
d'application

Jeudi 2-avril

Menu
Brasserie

Menua35 €

hors boisson

Jeudi 9 avril

Menu
Provencal

Menu a choix 228 €

hors boisson

Jeudi 16 avril

Lycéz Hotelier René Auffray -ii6tellerie
23 rue Fernand Pelloutier 92110 Clichy

LES DINERS

Mini croque-monsieur

Cassolette d'escargots
ou

Effiloché de raie, capres

Sole meuniére, pommes vapeur
ou
Tournedos Rossini, garniture Henri [V
Baba au Rhum

ou
Paris-Brest revisité

Filet de rouget
Bar flambé au pastis, beurre blanc a I'anis, ratatouille

Tarte citron meringuée, coulis abricot lavande

Restaurant fermeé

Dans nos aventures culinaires, nous invitons nos chers clients a consulter les menus du jour lors de leur

réservation. Le service comme les mets sont préparés avec attention mais p parfois itre

quelques imperfections. Si vous avez des demandes spéciales (comme sans porc, végétarien, allergies,

etc.), veuillez nous en informer au moins quinze jours a I'avance car il est difficile d'improviser au dernier
moment .Lors des repas a choix limité, on fait de notre mieux pour vous satisfaire, mais on ne peut pas
vous promettre que votre plat favori sera toujours disponible. Enfin, nous tenons a vous remercier pour

votre fidélité et votre soutien. Au plaisir de vous accueillir prochainement et de partager avec vous de

gour ds. Nous vous remercions pour votre compréhension.

«m Pour réserver votre table

& Directement sur le site

e 01.49.68.90.31

@ hotellerie.reneauffray@gmait.com




