
LES DINERS 

  Restaurant 
 d'application

Lycée Hôtelier René Auffray - Hôtellerie

 23 rue Fernand Pelloutier 92110 Clichy

Menu monochrome blanc

Carpaccio de saint jacques

Œuf à la neige crémeux de choux fleur

Dos de merlu au lard de colonnata,

crème de céleri

Pavlova coco vanille

Raviole de mangue et crevette

 Assiette créole: boudin maison, samoussa, acra

ou

Thon rouge grillé, lait de coco, citron vert

 Dorade entière, patate douce, gratin de christophine, sauce chien

ou

 Colombo de volaille, riz créole

 Ananas flambé au rhum, glace coco

ou

 Parfait glacé mangue passion

Jeudi 15 Janvier 

Menu 

Caraïbes

Menu 

Caraïbes

Pour réserver votre tableDans nos aventures culinaires, nous invitons nos chers clients à consulter les menus du jour lors de leur

réservation. Le service comme les mets sont préparés avec attention mais peuvent parfois connaître

quelques imperfections. Si vous avez des demandes spéciales (comme sans porc, végétarien, allergies, etc.),

veuillez nous en informer au moins quinze jours à l'avance car il est difficile d'improviser au dernier moment

.Lors des repas à choix limité, on fait de notre mieux pour vous satisfaire, mais on ne peut pas vous promettre

que votre plat favori sera toujours disponible. Enfin, nous tenons à vous remercier pour votre fidélité et votre

soutien. Au plaisir de vous accueillir prochainement et de partager avec vous de nouveaux moments

gourmands. 

Nous vous remercions pour votre compréhension.

01.49.68.90.31

hotellerie.reneauffray@gmail.com

Directement sur le site

Menu à choix à 38 €

hors boisson

Jeudi 22 Janvier

Menu

monochrome

blanc/ vert

Menu

monochrome

blanc/ vert

Menu à 38 €

hors boisson

Jeudi 29 Janvier

Menu

 torréfié

Menu

 torréfié

Toast de foie gras gelée au café

 Seiche grillée, crémeux de topinambour, balsamique et café

ou

 Poireau vinaigrette café, jambon fumé, œuf poché à l'arabica

 Mignon de porc jus morille et café, purée et noisette torréfiée

ou

 Saumon confit au café, hollandaise moka, légumes grillés (pâtisson, potimarron)

 Moka ou Opéra

Menu monochrome vert

 Veloute de petits pois, 

huile de menthe

 Risotto crémeux aux herbes vertes

et asperges, huile de roquette

 Volaille fermière en ballotine, 

brocoli, choux farci

Biscuit pistache,

 entremet citron matcha

ou

Menu à 35 €

hors boisson
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hotellerie.reneauffray@gmail.com

Directement sur le site

Jeudi 5 Février

Menu 

Trattoria

Menu 

Trattoria

Menu à 35  €

hors boisson

Ravioles de langoustines, courgettes et pancetta

  Minestrone

ou

  Arrancini à la sicilienne, sauce Arrabiatta

  Escalope de veau au Martini, épinards, carottes fanes tuile parmesan

ou

  Lasagne al Forno, roquette

  Tiramisu au citron

ou

  Entremet Noisette chocolat, sorbet cerises Amarena

 Comme une poule au pot 

 Terrine de lapin

ou

 Œuf mollet chapelure végétale

 1/2 Pigeon rôti pommes fruits au calvados, gratin de pomme de terre

ou

 Suprême de pintade grillée jus corsé bouquetière de légumes

Crème caramel

ou

 Brioche façon pain perdu crème glacée

Jeudi 12 Février

Menu 

de la ferme

Menu 

de la ferme

Menu à choix à 35 €

hors boisson

Jeudi 19 Février

Menu retour

de pistes

Menu retour

de pistes

Menu à choix à 35 €

hors boisson

 Diot au vin blanc

 Truite fumée, crème de raifort Pommes de terre tièdes

ou

 Tartine de reblochon, jambon de pays, mesclun

 Selle d'agneau fumée au foin, farce champignons 

et noix jus d'agneau aux airelles, crozets

ou

 Échine de porc à la flamme, crème d 'ail, tartiflette

 Tarte myrtilles flambée au Génépi 

ou

 Mont Blanc revisité


