Restaurant . ek,
d'application: ' LesDINERs

Amuse Bouche Sucette de volaille a 'orange

Jeudi 6 Novembre Piquillos farcis & la morue

ou
Assiette de 6 huitres de I'Atlantique

Menu
. Cassoulet (confit canard, saucisse, chapelure) de Castelnau Daur
100% Terroir P Y

ou
Carré d'agneau, pomme Sarladaise, jus d'agneau corsé

Menu a choix a 32€ Russe d'Oloron Ste Marie
ou

hors boisson Pruneaux flambés sorbet pruneau armagnac, mendiant (chocolat)

Mignardise

' Aspic ceuf de cail
Jeudi 13 Novembre spic ceuf de caille
Potage Dubarry

Menu
Dégustation
Grand siecle

Vol au vent ris de veau
Médaillon de homard Thermidor

Veau Marengo

Menua 35 € Soufflé al'orange, sorbet Grand Marnier
hors boisson e
Riz a l'impératrice
Mignardise
J eu dl 2 O N ovem bre A partir de 18h rendez-vous au lycée pour venir découvrir des planches

gourmandes autour d’un verre ou d’une bouteille de Beaujolais

Apéro Beaujolais

Choisissez le jour méme la formule qui vous plait

Venez découvrir le Beaujolais 1 verre de Beaujolais Nouveau 3€ (12cl) ou Bouteille de Beaujolais Nouveau 17€ (75¢l)

dans une ambiance festive et 1verre 12cl et une assiette de charcuterie 11€
décontractée Planche de Charcuterie 10€
Planche Chaude 10€
Desserts 3€

Creme Br(ilée a la praline rose ou Bugnes ou Mousse au chocolat

Dans nos aventures culinaires, nous invitons nos chers clients a consulter les menus du jour lors de leur & 0] Pour réserver votre table
réservation. Le service comme les mets sont préparés avec attention mais peuvent parfois connaitre e . .
) . ) . L ) ir Directement sur le site
quelques imperfections. Si vous avez des d. des spéciales ( sans porc, végétarien, allergies, etc.), 0]
veuillez nous en informer au moins quinze jours a I'avance car il est difficile d'improviser au dernier moment e 01.49 68.90 31

.Lors des repas a choix limité, on fait de notre mieux pour vous satisfaire, mais on ne peut pas vous promettre

que votre plat favori sera toujours disponible. Enfin, nous tenons & vous remercier pour votre fidélité et votre @ hotellerie.reneauffray@gmai|.com
soutien. Au plaisir de vous accueillir prochainement et de partager avec vous de nouveaux moments

gourmands. U/h 0\\2\
W

Nous vous remercions pour votre compréhension.



Restaurant . ek,
d'application: ' LesDINERs

Amuse Bouche Huitres perles de Yuzu et champagne

Jeudi 27 Novembre

Soupe de poisson rouille

ou
Menu Retour de Moules mariniére
c LY 4
riee Roti de lotte coco de Paimpol sauce crustacé
ou
Menu a 30 € Saint-Jacques ala vanille, carotte poireaux, écume iodée
hors boisson Crépe Suzette
ou

Tarte aux pommes
Mignardise

Amuse bouche Caviar de betterave et encre de seiche

JeUdi 4- Décembre Tartare de dorade

ou
Partition végétale (oeuf mollet, légumes d'hiver)

Menu
. . Pavé de cabillaud au nori, Pak Choi, feves, riz noir, coulis de crustacés
Tout en légerté ou

Volaille au romarin basse température, roulé de céleri et butternut a la vanille

Menu a choix 2 28€ Blanc manger aux agrumes, miel du lycée
ou
hors boisson Bavarois fruits exotiques
Mignardise

Jeudi 18 Décembre
Menu de Noél

En cours de création

Dans nos aventures culinaires, nous invitons nos chers clients a consulter les menus du jour lors de leur A0 Pour réserver votre table

réservation. Le service comme les mets sont préparés avec attention mais peuvent parfois connaitre . .
Directement sur le site

fas
0] 3

quelques imperfections. Si vous avez des d. des spéciales ( sans porc, végétarien, allergies, etc.),
veuillez nous en informer au moins quinze jours a I'avance car il est difficile d'improviser au dernier moment e 01.49.68.9031
.Lors des repas a choix limité, on fait de notre mieux pour vous satisfaire, mais on ne peut pas vous promettre
que votre plat favori sera toujours disponible. Enfin, nous tenons & vous remercier pour votre fidélité et votre @ hotellerie.reneauffray@gmai|.com
soutien. Au plaisir de vous accueillir prochainement et de partager avec vous de nouveaux moments /

gourmands. U/Qo,,\‘z‘
100% \\Q §,

Nous vous remercions pour votre compréhension. vecE™



