
Vol au vent ris de veau

 Potage Dubarry

 Cabillaud à la flammande

 Veau Marengo, pomme fondante

Pêche Melba

Riz à l’impératrice

Huître perle de Uzu et Champagne

 Assiette de saumon fumé

 Saint-Jacques à la vanille, carotte poireaux, écume à l’encre de seiche 

 Carré de porc, sauce moutarde, gratin de légumes anciens

Omelette Norvégienne

LES DINERS 

  Restaurant 
 d'application
Lycée Hôtelier René Auffray - Hôtellerie

 23 rue Fernand Pelloutier 92110 Clichy

Raviole de mangue et crevette

Tartare de thon

ou

 Assiette Créole (samossa, acra, boudin)

 Dorade , patate douce et banane plantain 

ou

 Colombo de volaille, riz créole

 Ananas flambé au rhum, glace coco 

ou

 Parfait glacé mangue passion, biscuit coco

Jeudi 9 Janvier 2025

Formule complète

hors boisson

28 €

MenuMenu  

CaraîbesCaraîbes

Jeudi 30 Janvier  2025

Jeudi  6 Février 2025

Menu EcoffierMenu Ecoffier

en 6 servicesen 6 services

Menu Retour deMenu Retour de

criéecriée

Formule complète hors boisson

32 €

Formule complète hors boisson

28 €

Pour réserver votre table

01.49.68.90.31

hotellerie.reneauffray@gmail.com

Dans nos aventures culinaires, nous invitons nos chers clients à consulter les menus du jour lors de leur réservation. Le service comme

les mets sont préparés avec attention mais peuvent parfois connaître quelques imperfections. Si vous avez des demandes spéciales

(comme sans porc, végétarien, allergies, etc.), veuillez nous en informer au moins quinze jours à l'avance car il est difficile d'improviser

au dernier moment .Lors des repas à choix limité, on fait de notre mieux pour vous satisfaire, mais on ne peut pas vous promettre que

votre plat favori sera toujours disponible. Enfin, nous tenons à vous remercier pour votre fidélité et votre soutien. Au plaisir de vous

accueillir prochainement et de partager avec vous de nouveaux moments gourmands. 

Nous vous remercions pour votre compréhension.

Directement sur le site

 Diot vin blanc 

 Truite fumée maison, crème raifort, pommes de terre tièdes 

ou

 Tartine reblochon jambon fumé de pays

 Carré d'agneau fumé au foin, croute de noix, crème ail, crozets aux champignons

ou

 Pavé de sandre au vin d’Apremont, riz aux petits légumes et fondue de poireau

 

 Tarte aux myrtilles flambée genépi

ou

  Strudel aux pommes

Jeudi  13 Février 2025

MenuMenu

  Retour de PistesRetour de Pistes

Formule complète hors boisson

28 €


